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VICTORINOX 1884-2017;
MAS DE 130 ANOS DE EXPERIENCIA
Y TRADICION SUIZA

La pequeiia navaja suiza roja con su emble-
ma compuesto por una cruz y un escudo en
la cacha, es hoy dia el simbolo de nuestra
empresa. Ella muestra de manera tnica la
excelencia de la artesania suiza y la enorme
experiencia de mas de 2000 colaboradores
en todo el mundo.

Los valores que prevalecen en nuestras
actuaciones y creaciones son los mismos
que en 1897, cuando Karl Elsener creo la
«0riginal Swiss Army Knife»: Son funcio-
nalidad, innovacion, disefio reconocido y
una calidad incomparable. Asi es como
después mas de 130 afios Victorinox repre-
senta productos extraordinarios, que le
exigen ser un compafiero de confianza tanto
en las grandes como en las pequefias aven-
turas de la vida cotidiana.

Hoy dia nuestro surtido de navajas y cuchil-
los Victorinox cuenta con mas de 1200
modelos, de los cuales puede usted dispo-
ner en dos catélogos separados: «Navajas
Suizas» y «Cuchillos domésticos y profesio-
nales». Estamos encantados de presentarles
en dos tomos un programa actualizado y
parcialmente restructurado, incluyendo los
modelos que gozan de un éxito probado
junto con otros mas recientes que guizas se
impongan como clasicos en un futuro.

Ut lotnes

Carl Elsener
CEO Victorinox



AGCERO INOXIDABLE

Todas las hojas de acero son de acero in-  hojas se conserven afiladas durante mucho
oxidable martensitico. La base para la  tiempo, y no solo debe ser suficientemente
funcionalidad y durabilidad 6ptimas de un  resistente a la oxidacion, sino también elas-
cuchillo es la aleacion adecuada del acero.  tico, para que la hoja no se rompa durante
El acero empleado debe garantizar que las el uso.

Para los cuchillos domésticos y profesionales se utilizan las siguientes aleaciones de acero:

N° de material ~ Abreviacidn Abreviacién C CR Mo v

DIN AISI (%) (%) (%) (%)
1.4418 X38CrMol4 420 0.38 14 0.8
1.4034 X46Cr13 420 0.43-0.50 12.5-14.5
1.4116 X50CrMo V15 440A 0.45-0.55 14.0-15.0 0.50-0.80 0.1-0.2
1.4110 X55CrMo14 440A 0.48-0.60 13.0-15.0 0.50-0.80 =0.15

“Todas las aleaciones son apropiadas, segun reglamento (EG) No 1935/2004
para articulos que entran en contacto con alimentos.

LA SOSTENIBILIDAD

La Sostenibilidad y Proteccion del Medio
Ambiente han sido temas de gran importan-
cia para Victorinox desde hace décadas.

S

Tratamiento
del acero

100% PROGEDENTE DE
ACERO RECYCLABLE
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VARIEDAD DE FILOS Y HOJAS 6.8500.176

El cuarto digito del cddigo de los cuchillos

(excepto Swibo) indica los diferentes filos y

hojas.
Filo normal recto 5.2003.15 Hoja flexible 5.6613.15 Filo con alvéolos 6.8523.17
Filo dentado 6.8633.21 Otra forma de hoja 5.4063.18 00 + Filo de sierra 5.4473.25

60 + Filo con alvéolos 6.8083.20
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FORMA Y FUNCION

XORIBOLIIA
B

01 Cuchillo decorador
Hoja curva
para cortar frutas y verduras
con formas decorativas

02 Cuchillo de cocina
Filo recto
para cortar pequenas frutas

y verduras

03 Cuchillo para bistec
Filo recto
para cortar carne cruda
o0 asada

04 Cuchillo para pescado
Hoja extra flexible
para filetear
pescado

05 Cuchillo Santoku

Filo alveolado \ ﬁ '*

Muy versatil, para un
corte preciso

12 VICTORINOX | CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES
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08

09

10

Cuchillo para trinchar
Filo recto
Para cortar carne cruda

0 asada

Cuchillo para trinchar

Hoja extra ancha

para cortar piezas de carne
de gran tamano

Cuchillo para pan

Filo ondulado

para cortar diversos tipos de
pan y reposteria con corteza

Cuchillo para pastelero
Filo ondulado

para cortar tortas,
pasteles y panes

Cuchillo para salmdn
Filo alveolado
perfecto para filetear
salmén

e
5@, i

semar
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COLORES
.7831

El quinto digito indica los colores de los
mangos de cuchillos (excepto Swibo, ma-
dera de haya y metal/gris). En otro caso el
color se encuentra al final del nimero de
articulo:

ROJO AzZuL NEGRO VERDE

M 67831 B 6.7832 M 65.7833 B 5.7836.4/L4/L114

\ S

ROSADO AMARILLO NARANJA SWiso

M 5.7836.5/L5/L115 6.7836.8/L8/L118 M 5.7836.9/L9/L119 I 5.8409.16

PALISANDRO BUBINGA HAYA METAL/GRIS

M 7.7200.206 B 5.0109 7 5.1193.9 7 16074
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CONCEPTO DE COLOR HACCP 5.2001.19

(Hazard Analysis Critical Control Points)

Los mangos de fibrox estan compuestos de
PA o TPE y se caracterizan por sus buenas
propiedades antideslizantes. La temperatu-
ra maxima de uso es de 80-110°C. El fibrox
se puede esterilizar. Estas caracteristicas lo
convierten en el material apropiado para
un uso seguro en el area profesional. Con
el objetivo de poder visualizar los cuchillos

INFORMACIONES

seglin su aplicacion, ofrecemos muchos mo-
Este
sistema de gestion preventivo de riesgos

delos Fibrox en & diferentes colores.

corresponde al sistema HACCP reconocido
internacionalmente y garantiza una alta se-
guridad sanitaria en el procesamiento de los

alimentos.

FIBROX ROJO FIBROX AZUL FIBROX NEGRO
W 5200119 W 5200219 W 5200319
UNIVERSAL \*

@.

VERDE FIBROX BLANCO FIBROX AMARILLO 15 3
M 5.2004.19 5.2007.19 5.2008.19
v .\‘ .
p NN
/,"‘\\“' 1



NSF grabado

efectrolitico

VICTORINOX | CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES

NSF International es una organizacion in-
dependiente reconocida, responsable del
desarrollo de estandares publicos de salud
y programas de certificacion. Solo aquellos
productos que cumplen los estandares defin-
idos son certificados y pueden llevar la marca
NSF.

En este catalogo, todos los productos que
han sido controlados por NSF International y
que cumplen las directrices de NSF/ ANSI 2
y todas las especificaciones aplicables, llevan
el simbolo NSF.



Swiss Made son aquellos productos en los
cuales al menos el 60% de los costes de
fabricacién se generan en Suiza.

Los cuchillos y herramientas fabricados por
Victorinox se producen integramente en
Ibach-Schwyz y Delémont.

Por ello llevan impreso «Swiss Made» en la

hoja o en el embalaje.

Logotipo «Swiss Madex:

5.2060.20

VICTORINOX

5.2060.20
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EL BUEN CUIDADO

La hoja

La buena calidad demanda un cuidado regu-
lar, y para una larga vida Gtil se recomienda
limpiar el cuchillo con un detergente suave
y agua corriente directamente despueés del
uso. Si los cuchillos se dejan sucios durante
un tiempo prolongado, los restos de alimen-
tos que contienen sales y acidos pueden
manchar la hoja.

Los cuchillos aptos para el lavavajillas llevan
el simbolo correspondiente en el embalaje.

Los cuchillos con filo de precision deben
usarse exclusivamente para cortar y no como
palancas o ganchos.

Para los huesos y materiales similares, deben
usarse los productos de Victorinox particu-
larmente robustos (p. ej. hachas para hue-
505).

La chaira

La limpieza adecuada garantiza la higiene y
funcionalidad de la chaira. Lavar también la
chaira con un detergente suave bajo el agua
del grifo y secarla bien. Guarde la chaira, si
es posible, en un soporte de cuchillos.

Mangos de madera
(P. ej. palisandro)

El palisandro es una madera muy dura y de
poco desgaste en el uso, que presenta una
muy buena resistencia a la humedad gracias
a su alto contenido natural de aceite. Para
que no pierda estas propiedades, y para que
los mangos de sus cuchillos conserven su
bello aspecto durante mucho tiempo, no los
lave nunca en el lavavaijillas.

Mangos sintéticos
(P. e]. Swiss Classic)

Los mangos de plastico de los cuchillos
domeésticos son aptos para el lavavajillas, sin
embargo para estos cuchillos recomendamos
lalimpieza a mano.

22 VICTORINOX | CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES
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RESISTENCIA AL LAVAVAJILLAS

Todos los productos aptos para la limpieza en
el lavavajillas llevan este simbolo y se pue-
den lavar en el lavavajillas, Por favor traten
de que cuando los cuchillos estén metidos
en el cesto para cubiertos no se rocen con
otros utensilios metalicos. Con el paso del

Simbolo

tiempo puede modificarse la intensidad del
color y formarse oxido. Los cuchillos forjados
con mango POM son aptos para la limpieza
en el lavavajillas, aungue se recomienda la-
varlos a mano.
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FIBROX

ERGONOMICOS. ANTIDESLIZANTES. SEGUROS.
LARGA VIDA DE UTILIDAD
SE AFILAN FACILMENTE

Los cuchillos Fibrox retinen todas las caracteristicas fundamentales

para el uso profesional. Pero también los cocineros aficionados valoran
cada vez mas el hecho de disponer de un equipamiento dptimo en la

cocina y utilizan los cuchillos de esta linea.

Cuchillos para Chef / Cuchillos para jamon / Cuchillos para deshuesar /

Cuchillos para carnicero »»

55
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'3 FIBROX  Cuchillos para Chef
5.2003.12 CUCHILLO DE COGINA
12 cm
I 5.2003.12
|[S||||||||III||IIIIII ||1||||| E
11160"506054
15 cm W 5.2003.15 B 5.2001.15 B 5.2002.15
||6||||||I|||I|U||||| I E 1 LT TR E (0 Ty B
6061 7 '611160"023537 7 "611160"023544
B 5.2004.15 5.2007.15 5.2008.15
(RRUCNQCAOALT AR E (Lm0 ) (N0 E
7 "611160"023551 776111607011176" {3 7 '611160"023575
5.2003.19 CUCHILLO PARA TRINCHAR
19¢cm
Il 5.2003.19 B 5.2001.19 B 5.2002.19
, |||(!l1|!|!||f!!1||||5!!)||1lu!)ll1l|| E , |||[!I1I!II11|{!H|[IIII Il Igﬂ Igl1||11IIIIII L II I I|[ E
M 5.2004.19 5.2007.19 5.2008.19
|l|l||[|||||||||||ll||| Il IHE (NCNMOAANL 0 Do =8 (JRHRLAA T E
0768 7 '611160"023612 55 7 1611160023629
22 ¢m I 5.2003.22
||gl|!|!||f!!}l||!gl1|ullll I E
25¢m I 5.2003.25 M 5.2001.25 B 5.2002.25
|||||||| 1] |]|II| |l|| l|||||| E ||||I|[||||l|l|\||| s ||I|||]| |l|||||[|||l I || | |[ E
611160'511737" |5
B 5200425 5.2007.25 5.2008.25
|||||l||||||||]|l|||| (| |||E HJIIIIIIIIIIIHIIIH I |l|l| s |||l||l||||||l[||||| || [l IHE
611160003423 7 16111601011015" |{3) 611160511
28/31 cm I 5.2003.28 I 5.2003.31

.
7'611160"501349
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5.2033.22 CUCHILLO PARA TRINCHAR
filo dentado
22 cm

I 5.2033.19 W 5.2033.22 W 5.2033.25

ey

ST T
1160"501462 6 7611160506153

5.2063.20 CUCHILLO PARA TRINCHAR

hoja extra ancha
20cm

I 5.2063.20

TS

5.2533.21 CUCHILLO PARA PAN
filo dentado
2lcm

B 5.2533.21
L0 LTSS
7'611160"506016

5.2803.18 CUCHILLO PARA

TRINCHAR TR g
hoja recta, estrecha = @Pis
18cm

I 5.2803.15 Il 5.2503.18
(LTINS (LU LS
7"611160"506023 6 | 7'611160"506030 6

5.2933.26 CUCHILLO PARA PASTELERO
_ ) filo dentado
26cm

W 5.2933.26

I
6111607501905 I3

o

57



3 FIBROX  Cuchillos para Chef

9.3703.18 CUCHILLO PARA FILETEAR

hoja flexible
18 cm

5370306 W 537038 W 5.3703.20
(LU LTSS [LLERL AT RS |@IIIIIIIIII||IIIIIIIII s
7%11160"502117" [} 7'611160'502124" [ 7'611160"502131" [}

5.3763.20 CUCHILLO PARA FILETEAR

hoja combada, flexible
20cm

W 535320
(LG eSS
7'6111601502155' {3

5.3813.18 CUCHILLO PARA FILETEAR

PESCADO
hoja stper flexible
18cm
W 5381318
I
7"%11160"507778" 5
4.0898 FUNDA

para cuchillos para
filetear pescado

I <0898
(LIEH eSS
7 "611160"415622
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9.4003.18 HACHA DE COCINA
18 cm

320 gr 600 gr
I 5.4003.18 I 5.4003.19

W E
7"611160"502223 7611160507006 ;

5.4063.18 CUCHILLO PARA CHEF

forma china
18 cm

Il 5.4063.18

,



3 FIBROX Cuchillos para jamon

5.4203.25 CUCHILLO PARA JAMON

punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm
25cm

Il 5.4203.25 I 5.4203.30 Il 5.4203.36
(LULENL IS ||£_!I|I1|l|||||[||||||[ (LS ILULEL A TS
7'611160"502322" [ 7'%611160"502339" [} 7'611160"5023486" [}

9.4233.25 CUCHILLO PARATOCIND

filo dentado, punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm
25cm

W 5.4233.25 Il 5.4233.30 W 5.4233.36
|UE!|||I||||]|[H||I|I|IIIIIH S| ]||E!IIIIII|||||U|IIIIIII Il (LA L sy
7'611160"502421 6 7'611160"502438" 53 7811160502445 (6

5.4403.25 CUCHILLO PARA JAMON
: hoja puntiaguda, ancho de la hoja 30 mm
25cm

W 5.4403.25

TS

11160"502483" 7}

5.4433.25 CUCHILLO PARA JAMON

filo dentado, hoja puntiaguda, ancho de la hoja 30 mm
25cm

W 5.4433.25

(L0 |

7"'611160"502520
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5.4473.25 CUCHILLO PARA SALCHICHA
filo dentado (detras), hoja puntiaguda

25¢m

W 5.4473.25

TS

11607505958" I}

5.4503.30 CUCHILLO PARA JAMON

hoja puntiaguda y extra ancha, ancho de la hoja 40 mm

30cm

Il 5.4503.25 Il 5.4503.30
MIIIIIIIIIIHIIIIIIIIII I B ]||E!IIIIII|||||UIIIIIIIIIIIH
7'611160"502568 6 77'611160"502575" i3

9.4623.30 CUCHILLO PARA SALMON

filo con alvéolos, hoja flexible

A PN 30 em

Il 5.4623.30
0L TLTIRETTESS
7%611160"502612" {5

5.4723.30 CUCHILLO PARA JAMON
-~ filo con alvéolos, punta redondeada, hoja extra ancha de 40 mm
30cm

e G

VICTORINOE

DI

W 42330 541233
(LIEO T s |||E!II|I|||||||UII]II||||||[
7'611160"505484" [} 71611160"505491" I3
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S FIBROX

Cuchillos para deshuesar

9.6003.15

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja recta

15¢cm

12cm

15¢m

9.6003.15M
X _ PARA DESHUESAR
hoja recta

15¢cm

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja recta, estrecha
15¢cm

9.6103.15

GUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja recta, extra estrecha
12cm

SAFETY GRIP CUCHILLO

2 =
Il 5500312
(LU sy
7611160503367 | 6 |
I 5500315 M 5600115 B 5.6002.15
(10 TR (LI RS (00T TN HYesS
7 "'611160"503381 6 7 '611160"509543 6 | 7'611160"509048 (6
B 5600415 5.6007.15 5.6008.15

{0 00 RTINS (WFINRM BRI ) 5 (MTTNNMEIRI | 8
7761116070238417 [ 776111607011565" |11 776111607503466" |5

Il 5.5003.15m

I
6111601047

922" I 7 ‘

5.6008.15M

| e
611160"048 6

6

7 ‘ 608

W 56038
R 000 ' [\l!llllllllllHJlllllll||||H

W ssi03.12
(UL LTS
7 | 6 |

611160503503

550315

7 HGT 1160"503510 111607504814° [:f

I 5620300 Il 5.6203.12 Il 5.5203.15
(LN LHTER s (LU s (LA s
7"'811160"508607 7'611160"503558 6 | 7"%611160"503565 6}

62 VICTORINOX | CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES



€

5.6303.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja combada

15¢cm

Il 5630312 W 5630315
||IIIII|| |l|||]|[|||1 I |I|I|[ ||]IIII|] III|I|]IiI|| I II|| ]|
1160"5 1160"5036

9.6403.15 CUCHILLO PARA

DESHUESAR —
hoja combada, estrecha i =
15¢cm

Il 5640312 Il 5.6403.15
(LILL0L TN s Mlllllllll f
7'611160"503671 6 7611160503688

5.6413.15 GUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja combada, estrecha, flexible
15¢cm

M 550132 W 5501315
|]|||]||||[|||]|||||| (110} |[ ||l||[|||||||||||l||| | |||||]|
03718 6111605037251 [{)

5.6503.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja curva
15¢m

I 5650505 M 5550115 B 5650215
R R R
5.6508.15

L
5037707 §
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3 FIBROX  Cuchillos para deshuesar

9.6523.15 CUCHILLO PARA

DESHUESAR
filo con alvéolos
hoja curva
15¢cm
B 5652305
|||f!|1||1||1||£!l]|]|l!! I ||| [|| J
CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja curva, estrecha
15¢m
12 cm [ 556032 M 5560112 B 5.5602.12
|||I||I|||l|||]|||||| [ |l|[ I| ﬂ . |||(!I1II1160 50|95|5|!J {i ?Ulg!!l!||1|[6||{!l|[f!!)|l£!)”5!! Ui
5.6608.12
H||||||||[|||j|[|||1 Il ||| 'S
503848" |7
15 cm I 566035 I 5560115 B 5.5602.15
(LI LT ps HIIIIIIIIII|||||I LIS [|III|I|[I|I|I|||III| Il || s
7611160503817/ 5 116015095671 5] 716111605 &
B 5560415 5.6607.15 5.6608.15
[NV 0 TH \||||||||||||\||l|ll| Il |||| B (AUENGUA IRl A0 R
7 16111601023865' (3 11589 || 7 1611160503855 3

5.6603.12M SAFETY GRIP GUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja curva, estrecha

12cm

[l 5.6603.12m Il 5.6603.15m 5.6608.15M
s S S |
. \|Igl1||1||1||(!|(!]||0||‘I1!£!|1IIEISI1I|[ LJ HIIIII||1|EL!|]|0I||IIIIIIII]| ;.; , HI(!|1|]1|[1||E!QHIIII| LI |\|ﬂ 4
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5.6613.15

9.6613.15M

5.6663.15

5.6903.15

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

hoja curva, estrecha, flexible
15¢cm

12 cm

15¢m

SAFETY GRIP CUCHILLO
PARA DESHUESAR

hoja curva, estrecha, flexible
15¢cm

12cm

15¢m

CUCHILLO PARA DESHUESAR

hoja curva, estrecha, stper flexible

15¢m
[ NEW )

CUCHILLO PARA ViSCERAS

punta gruesa y sin filo
hoja curva

15¢cm

NEW

W 5561312
|||||||l|||l|||||||l| 1] IIH

7 "611160"503862

5.6618.12

T |||

5661315

03879

(LA 0
7 "611160"5 6

B 5561405
|||IIIIIII|I|I||I|II| | ||

0238

[l 5.6613.12m

[

7"611160"047373

I 5.6613.15M

IR
7761116070441747 8

B s.6663.15

IMNALN T
7 76111607056092" [fo

I 5690315

056900

TR LI
611160

3

B 5561112

776111605

I

B 5561115

LS

5.6617.15

IS
7 "'611160

023919

Il s5c612.12m

T e

61116

M 5.6612.15m

(Lot s
7 76111607047366" |15

i
VICTORINOK 2

59" B

B 5.6612.12
\|IIIIIIIII|||]||II || I||\

7 "611160"5

B 5661215
||||I||[IIIIII|||||II||I M| ||
7 '6111680"%

09628" |

5.6618.15

?|611160

5.6618.12M

7 47380

5.6618.15M

503916" Iz

I e

L0 s
77611160°047397" [

635




3 FIBROX  Cuchillos para carnicero

9.5103.10 CUCHILLO PARA ANIMALES PEQUENOS
10 cm

. 5.5103.10 5.3108.10

(O Hﬂ ]|LI[II1|I|I|I|[|IIII]|]IIIIH s
776111607502704" 15 7'611160"502711" {5

5.5203.26 CUCHILLO PARA CARNICERO
26cm

ol

I 5520516 I 5520318 [l 5.5203.20

D E

611160"502834 841" i3
M 5.5203.23 Il 5520326 Il 5.5203.28
UL T ﬁ‘ ﬂLI[IIIIIIIIIHIII]IIIlIIII B (ORI HT
7'611160'502865" [ 7'611160"502872" [} 7'%611160"502889" )
I 5520331 I 5.5203.36
(UL TS ]ﬂ!lllll[llllﬂlllllll]IIII[\ F
7"611160"502896 6 7'%11160"504791 6
5.5208.16 5.5208.18 5.5208.20
LI LTS (LU ATy f”| (LI |‘
71611160'502919" [ 7611160"502926" |5 7'611160'502933" [
5.5208.23 5.5208.26 5.5208.28
LG L AL ZH \||6|[||||I|||||[|||1|I|||II| (LU LT l
7'%11160"502940 6 7"'%%11160"502957 6 | 7"611160"502964 6 |

9.5203.18L SAFETY NOSE CUCHILLO PARA CARNICERD

18 cm

Il 5520380
LRV
04

7|611160 7298'“
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9.5503.18

9.5503.30

CUCHILLO PARA PICAR

hoja recta
18 cm

Il 555058
|]Il|l||| IIII I]|II| | IIIII |||| :

5.5508.18

, I ey

611160"503138

20 cm Il 5550320
|[||II[III|III|||IIIII [ l H M

611160750309

L'—

5.5508.20

gy g

7"611160"5

-aa

%

22 cm B 5550322
INNmE )
71611160

503107 )

5.5508.22

[T o 8

7'611160%5

(g |

B

25 ¢m Il 5.5503.25

)

611160"5

nCJ

f_

CUCHILLO PARA FILETEAR CARNE

hoja recta
30cm

I 5550330

(L]
7'611160"50563

E:,H
I 6 |

B 5.5501.18
I LN
7 "611160"5

09512

o |

o o

M 5.5501.20
]|IIIIIl|[|I|I|||IIIIHIIII||| [%’

611160"509529

M 5.5501.22
||]I||||III|IIHIIIIIIIII [ | S|
7'"'611160

509536 |

B 5.5502.18

(1 JICLT L TRIUHSS
7 "611160"509024 6

B 5.5502.20

L LTSS

6111607509031

B 5.5502.22

LT [q
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3 FIBROX  Cuchillos para carnicero

9.5503.18L SAFETY NOSE CUCHILLO
Y PARA PICAR
hoja recta

18 cm

Il 55503181 I 5.5503.200 Il 5.5503.221
NUBUNE R
5.5508.18L
L ‘
7 16111601047304" {13

5.5603.16 CUCHILLO PARA PICAR

punta centrada
16 cm

[l 5560312 Il 5560314 Il 5.5603.16

ILUL T _W (LIRS (N 0T [_
7"611160"504807 6 7111607503220 6 | 7'611160"503237 \_;’;_‘___
Il 556038 Il 5.5603.20

LN H} (LUULL LRSS
71611160"503244" [} 7'611160"503251" i3
B 5.5601.16 B 5.5602.14 B 5.5602.16

(LR \ MR
/ 7 1611160151

611160511553 1577

[, A A &
7 161116051

1560

5.5603.16M  SAFETY GRIP CUCHILLO

PARA PICAR
punta centrada
16 cm
[l 5.5603.16M
(O ) J
776111607048592" |15
5.5903.08 GUCHILLO PARA AVES
P — mango pequefio a1
8cm X .
I 5590308

O B
6111607509352 I:})

|
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€

9.5903.08M  CUCHILLO PARA AVES
mango mediano
8cm

Il 5.5903.08m

. (L0

6111607509369

5.5903.09 CUCHILLO PARA AVES _
5-': .1~:'-_':-?~.; 9cm

B 5.5903.09 B 5.5003.11
I ANy 3
776111607509376" |5 776111607509390" |5}

5.5903.11M CUCHILLO PARA AVES :
R mango mediano - U

11cm

I 5.5903.00m I 5.5003.1m

SAWIINE e

9.7203.20 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja curva, estrecha
20cm

Il 5.7203.20 5720525
[mn| e (LU LRSS
7'%611160"504012" |5} 7'611160"504029" [

9.7303.25 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja curva
25cm

W 5.7303.25 Il 5730331 W 5730336
(LN LT eSS (LTS (LU ess
7'%611160'504074" ] 7'611160"504081" |5 7'%611160"508614" [}
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Cuchillos para carnicero

$ FIBROX

5.7403.20 CUCHILLO PARA

GARNICERD
punta ancha
20cm

18 cm I 5740318 20 cm

R

25 cm B 5740325 B 5.7401.25
MR
I 5.7404.25 5.7401.25
(MR 00 ﬁﬂ H|||l||| |||I|\|| ({0 1 |
7 '6111601023964" I} 0239711 |
3lcm I 5720331 36 cm
(MM =
71611160'504210" I
5.7403.18L SAFETY NOSE CUCHILLO
PARA CARNICERO
punta ancha
18 cm

N

M 57403181 I 5.7403.20
\||||I|||I[|||]||||II l|||[TH H||||||||||||\|I|||| {1 ||P
7 6111600 6 7 16111600

5.7603.18 CUCHILLO PARA

CARNICERO

hoja rigida, espesa

18 cm

B 5760315 Il 5760318
\]IIII||||l|||]|[|||1l|||[|||| S H]IIll|I||||||]|l|||I|l|||I |8 ‘a
1160"5042 6511160"50429 5
5.7608.18

|[||I|II|I|||I||||!)I| [If J
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W 5.7403.20

(LA ”ﬁ
776111607504173" -5

B 5.7402.25
LR H’
7 16111601509079" )

5.7408.25
(LU LTS
7 1§1116015057501 [

I 5.7403.36
[HIlI]Ill]IIIH]II[I 1 | |H ﬂ,
71611160504

Il 5.7603.20

T

1B



€

9.7603.18L

9.7703.18

5.7803.15

9.7903.12

SAFETY NOSE CUCHILLO
PARA CARNICERO
hoja rigida, espesa
18 cm \
. 5.7603.18L 5.7608.18L
TS TS
7 '611160"047328" 5 7 '611160/047335" |
CUCHILLO PARA
DESPELLEJAR
forma alemana
18cm
W 577035 [ [ERALERE]
LTS | £
7"611160"504371" 5 7'611160"504388" [
CUCHILLO PARA

DESPELLEJAR
forma americana
15¢m

I 5.7803.12 W 5780305
ILULETL L LIRS (LG LTI TS
7'611160"504418" I3 7 6111601504425 5
CUCHILLO PARA
DESPELLEJAR CORDEROS
12cm

M 5.7903.12
(LN TN TS
776111607504845% 1

n



© FIBROX  Cuctillos para queso

6.1103.16 CUCHILLO PARA QUESOD
hoja 18 x 16 cm

hoja 15 9cm hoja 18 x 16 cm hoja 19 %22 cm

W s.1103.08 W s0s6 W s03.22
\]IIIIIII LN T Eﬂ Hillllll L1 E‘i’ |\|||IIIIIIIIIHII HLI0 0 B “

77611160"600554 7'611160"600523 7"611160"600530

1

6.1203.30 CUCHILLO PARA QUESO

@ @ 30cm

Il 5.1203.30 I 5.1203.36
, HL!IH I!IIBI!]IHItI,,!]I!]II‘!If]iM [(!ll[ll]lll ||H| ||| I|| [I H

6.1323.21 CUCHILLO PARA MANTEQUILLA'Y QUESO CREMA

filo con alvéolos
2lcm

LOELCCLELECEELEELS l

W s.323.21
UIIIlIII LT Bﬂ

7"611160"600509

72 VICTORINOX | CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES



X0yl




VICTORINOX

1S

VICTORINOX




ROSEWO00D

CONVINCENTE POR
NATURALEZA

MANGO CON UN VETEADO UNICO
FORMA ERGONOMICA Y DISENO SOBRIO
LIGERO Y AGRADABLE EN LA MANO

ROSEWOOD

Funcional. Natural. De elegante disefio.

El palisandro es una madera muy resistente, y por ello resulta ideal para la
fabricacion de mangos de cuchillos. Los mangos de nuestra serie Rosewood son
sometidos a un cuidadoso pulido manual. Se obtiene asi una superficie sedosa,
muy agradable al tacto y que confiere a los cuchillos una elegancia natural.

Cuchillos para Chef / Juegos de cocina / Cuchillos para jamon /
Cuchillos para deshuesar / Cuchillos para carnicero »»
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3 ROSEWOO0D Cuchillos para Chef

5.0700 CUCHILLO PARA
VERDURA .
punta centrada . 5.0700
lWen I E
sin proteccion de hoja 7611160500311 ﬂ%ﬂ
5.0730 GUCHILLO PARA :
- —
filo dentado Il 5.0730 —
A ot , ) g
sin proteccion de hoja
5.1630.21G GUCHILLO PARA PAN .
filo dentado ' - <k
FS— -
I 5.630.216
|f|3|1l!||1|lglc! il Il | I ||| l
5.1800.18 GUCHILLO PARA
TRINCHAR
hoja recta, estrecha
18 cm
I 5.1800.18
Iy
5.1930.18 GUCHILLO PARA
TRINCHAR il T H
filo dentado @ :
18 cm
I 5.193018
g
5.2000.12 GUCHILLO DE COCINA
punta centrada e (W
12 cm
M 5.2000.12 Il 5.2000.15

I
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™

-

5.2000.19G CUCHILLO PARA
TRINCHAR
19cm

VICTORINOK \NEme

I 5.2000.196 cn [ 52000226 mm [ 5.2000.256 [hew)
|l|l||||l|l|| |||||| IIII|||| E (LA E |II|II|||IIII ||||]| Illl I I|| E
150 7 1611160058256
I 5.2000.286 cm 52003
||||||||||||| ||||||||1I|||\ E LD E
611160"0 7"611160"501288

5.2030.12 CUCHILLO DE COCINA

filo dentado
12cm
I 5.2030.12 B 5.2030.19 I 5.2030.22
R W W
7 cm de filo normal recto B 5.2030.25
el g e
01424

9.2060.20G  CUCHILLO PARATRINCHAR

hoja extra ancha
20cm

I 5.2060.206

L g

7 7611160705828

(=]
=]
(=
=
ek
7]
o
o=

+B

ﬁ CAJADE REGALD (6)
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"3 ROSEWOOD  cuchillos para Chef

9.2100.15

5.2300.18

5.2600.23

5.2700.25

TENEDOR PARA TRINCHAR

plano T———

15cm - H
B 5210015

) g
7'611160"501509

TENEDOR PARA TRINCHAR
forjado
——
Il 5.2300.15 B 5.2300.18
iy |
7'%611160"501561 7'%611160'501578" |3
ESPATULA
flexible
longitud plana
23¢cm
longitud plana 20 cm longitud plana 23 cm longitud plana 25 cm
I 5.2600.20 Il 5.2600.23 W 5.2600.25
) ) [ i
7'611160"501660 7611160501677 7611160501684
ESPATULA
acodada

longitud plana 20 cm

longitud plana 15 cm longitud plana 18 cm longitud plana 20 cm
B 5.2700.20 W 5.2700.23 B 5.2700.25

R LT E (LLLELT TR E (LI L TR E
7"%11160"501813 7"%11160"501820 7"%11160"501837
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9.2930.266

5.3000

9.3030

5.3100

5.3209

CUCHILLO PARA PASTELERO

filo dentado
26cm

CUCHILLO PARA
VERDURA

punta centrada

8cm

CUCHILLO PARA
VERDURA

filo dentado

punta centrada

8cm

CUCHILLO DECORADOR

hoja curva
bcm

CUCHILLO PARA
CASTANAS

B 5.2930.266

[ g E

160"0582

Il 5.3000
H||||||l|||||H|||||||||||I‘| s

7'%11160'501912" |5

M 53020
| g

7"%11160"50193

W 300
||L!II|||I|||||U|I||||||||||\ E
7'611160"501950

B 53200
H|||||[|||||H| l| | |l\| E

ROSEWO0O0D

7



3 ROSEWOO0D Cuchillos para Chef

9.3700.18 CUCHILLO PARA FILETEAR

hoja flexible
18 cm e i!
B 5370016 Il 537008
(LN H%]ﬂ |Hl|||i||||||H||l|||||l|||H
7'611160"502087" {4 160"5020

9.3810.18 CUCHILLO PARA FILETEAR

PESCADD
hoja stiper flexible
18cm
B 5381018
L!IIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIII\| Hk
11160"507044
4.0898 FUNDA

para cuchillos para
filetear pescado

I 4.0898
TR ]
15622

611160"4
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9.3900.33 CUCHILLO DE GOLPE Y CORTE

800 gr, madera prensada
33cm

VICTORINOX

M 5390033
HIII|||I|||IIH||||||||||| IIs S|

2193" |5

5.4000.18 HACHA DE COCINA
600 gr
18 cm

M 5.4000.18
HIIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIII | H)

7'611160"502216

6.8500.17G CUCHILLO SANTOKU

17 cm

B 6.s500.176

[ |I|| )

ROSEWO0O0D

6.8520.176 CUCHILLO SANTOKU

filo con alvéolos
17 cm

I 58520176
\]I||I||||l|||]|||| ] | ]|I G
7 16111601600714" |3
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© ROSEW00D

Juegos de cocina

5.1020.2G JUEGO PARA TRINCHAR, 2 PIEZAS

[N )

contiene: . 5.1020.26

Cuchillo para trinchar ~ 5.2000.19

Tenedor para trinchar 5.2100.15 1!'1'!"1'!9"!:'!@'0@' ﬂ
5.1020.21G JUEGO DE COCINA, 2 PIEZAS

e |

contiene: M 5.1020.216

Cuchillo para trinchar ~ 5.2000.19

Cuchillo para pan 5.1630.21 7 w«!':"JL'EIJH!JlEEu!IM E
5.1120.26 JUEGO DE CUCHILLOS PARA BISTEC, 2 PIEZAS

14 cm

[ NEW )

+ é
contiene: M 5.12026
2 x Cuchillo para bistec ~ 6.7900.14
oy
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5.1050.26 JUEGO PARA TRINCHAR, 2 PIEZAS

HEW ]
:
contiene: Il 5.1050.26
Cuchillo de cocina 5.2000.15
Cuchillo para trinchar 5.2000.22 I II"""""""'LL'S“.’."IN ﬂ

5.1050.36 JUEGO PARA TRINCHAR, 3 PIEZAS

[NEW ]
[
Q
=)
=
L
contiene: a
Cuchillo de cocina 5.2000.12 I 5.1050.36 e
Cuchillo para trinchar ~ 5.2000.19
Cuclopratrnchar 5200022 g

83



3 ROSEWOO0D Cuchillos para jamén

9.4120.30 CUCHILLO PARA SALMON

filo con alvéolos, punta redondeada, 30 cm

m||||m|m1|||1|n||m|||||ﬁ1?1!_||l'—

B 5.412030
LU LT @
7161116011502261 |

5.4200.25 CUCHILLO PARA JAMON

punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm, 25 cm

( — 1 —

I 5.4200.25 I 5.4200.30 [ 5.4200.36

O WA E i
7'611160"502285 1l 7'611160"502308 6 7'%11160"502315

5.4230.30 CUCHILLO PARA TOCINOD

filo dentado, punta redondeada, ancho de |a hoja 30 mm, 30 cm

o @D —

I 5.4230.25 W 5.4230.30 W 5.4230.36

LT W | g
7"%611160"502384 6 7'611160"502407" =3 7"611160"502414

5.4500.30 CUCHILLO PARA JAMON

hoja puntiaguda y extra ancha, ancho de la hoja 40 mm, 30 cm

"
VICTORINOX !

[ 5.4500.30

Iy
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S ROSEWO00D

Cuchillos para deshuesar

9.6006.15

9.6106.15

9.6406.12

5.6416.12

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

con mango americano
hoja recta

15¢cm

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

con mango americano
hoja recta, estrecha
15¢cm

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

con mango americano
hoja estrecha, combada
12cm

CUCHILLO PARA
DESHUESAR

con mango americano

hoja estrecha, combada,

flexible
12 ¢cm

s

I 5.5006.15
; (LU TR Eﬂ

6111607503428

B 5.6106.15
LI H]
7"611160"503534 6

W 55406.15

R

701

B 5.5406.12

I
776111607503695" |13

W 554162
, (LI LT H

611160503732

W 554165
LML TS

7 HGT 1160"503749 k
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9.6500.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja curva
15¢cm

I 555005

||II||||| 1] I]||l| 1IN E

503756

5.6606.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
£on mango americano
hoja estrecha, curva
15¢cm

I 5.6606.12 I 5.6606.15

 [IMTTRTMRRRL g B LU S

0"503824 7"%611160"503831

6

5.6616.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
CON Mango americano
hoja estrecha, curva, flexible
15¢cm

W 5661612 Il 55616.15
|||||||||II||]|||||| (L[ ||E \||||||||||l|\|||||| ||| | |]| 8

0388

ROSEWO0O0D

VICTORINOX

\TITIAE
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]

ROSEWO0O0D Cuchillos para carnicero

9.9200.16 CUCHILLO PARA CARNICERO

16 cm

B 5520012 Il 5.5200.14 Il 5.5200.16
(UL LTS (LU LTI s (LIELLHL
7'611160'502728" I 7'611160'502735" {3 7'8611160'50
I 5.5200.8 [ 5.5200.20 [ 5520023
(LUL LTI s (LIS (LOELTL
77611160%502759" I 7'611160"502766 \6 7'611160"50
I 55200.26 I 5.5200.28 B 5520031
ILIUN LT s (LU LT s (LELTL I
7'611160"502780" I 7'%611160'502797" I 7'%611160"50

B 5520036

LN RO
776111607502827" [

5.5500.20 CUCHILLO PARA PICAR

hoja recta

s

2742" I

ug
JTe

20cm

[ 5.5500.20 [ 5.5500.25
(LU TN s (LU s
7'611160'503046" [ 7'611160''503060" £

5.5600.16 CUCHILLO PARA PICAR

88

punta centrada
16cm

I 5.5600.12 Il 5.5600.14 M 5.5600.16
ILULL LS (LN s ILIAULLHL
7'611160"503169" I3} 7611160'5031786" |3 7611160

VICTORINOX | CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES
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9.7200.20 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja estrecha, curva
20cm

I 5.7200.20 W 5.7200.25
(LU Eﬂ (LU @
7"611160"503992" |5 7"'611160"504005" =%

5.7300.31 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja curva
3lcm

VICTORINOX

B 5.7300.25 Il 5730031 B 5730036
\]Illlll!lgl)lﬂ!!)ﬂllll s ﬁ \1||I||1 ILILI\]lSI!jIIIIIiIIIH E@g\ [\IIlIIIII]E!!]I\\IEIIEj[L!!JIII ] [zl
5.7600.18 CUCHILLO PARA
GCARNICERD
hoja rigida, espesa
B 5.7600.18

) e

=]
o
o
=
L
7]
o
as

5.8000.15 CUCHILLO PARA
DESPELLEJAR \

15¢cm

M 5.8000.15
(LN m
776111607504449" B3






SWIBO

EL DEL MANGO
AMARILLO

MANGOS DE LLAMATIVO COLOR AMARILLO
ALTA SEGURIDAD DE TRABAJO
APTOS PARA EL LAVAVAJILLAS

hi

Porgue asignamos una gran importancia a la seguridad en el trabajo. El

! —

Ilamativo color amarillo del mango le permite reconocer de inmediato el
cuchillo hasta en las situaciones de trabajo mas ajetreadas. El mango
alargado en la zona de contacto con la hoja garantiza ademas una
mayor seguridad.

Cuchillos para Chef / Cuchillos para jamén / Cuchillos para
deshuesar / Cuchillos para carnicero »»
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3 SWIBO  cCuchillos para Chef

9.8448.16 CUCHILLO PARA FILETEAR PESCADO

mango estrecho
hoja flexible ok
con quita excamas | m———

16 cm

L 5.8448.16

A “

61116070

5.8449.20 CUCHILLO PARA FILETEAR PESCADO
mango estrecho
hoja flexible
20cm

1 5.8449.20

[y

45621

5.8450.20 CUCHILLO PARA FILETEAR PESCADO

hoja flexible
20cm

.| 5.8450.20

[ I[H

7 "611160

0456

=1 SB-FUNDA(S)
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9.8451.26 CUCHILLO PARA TRINCHAR

hoja rigida, espesa

26cm
=22

B 5845121 I 5.8451.26
UE
611160"0 611160"045652

5.8452.20 CUCHILLO PARA FILETEAR PESCADO

hoja curva, flexible

20cm
===

[ 5.8452.20

g
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@ SWIBO  cuchillos para jamén

5.8441.25 CUCHILLO PARA JAMON

punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm

25 cm
=]

B 5.8441.25 I 5.8441.30

(I W

5.8443.30 CUCHILLO PARATOCINO

- filo dentado
g punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm
e 30cm

B 5.8443.25 [ 5.8443.30 [ 5.8443.35

JUIE e g

6111607045560

584

5.8444.25 CUCHILLO PARA SALMON
- filo con alvéolos

oL punta redondeada, hoja flexible
5 25¢cm

B 5.8444.25 B 5.8444.30
|UIIII[IIIIIIHIIIIIIIIIIII]| E |IIIIIIIlIIl [RIIH A l||E
611160"045591 7 "611160"04560
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SWIB0O  cCuchilios para deshuesar 1+
5.8401.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR
hoja recta
;',- 16 cm
EES
B 5.8401.14 I 5840116 I 5.8401.18
o ||L!|1| |1||1|i£!]{! L!Iﬂl!ﬂ" E ||||ﬂ|£!||]]|||| ||||||||]| B . HEL|!|!|||II]|!J[!!|III I ||E
5.8404.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR
- hoja estrecha, curva, semi-flexible
"“ 16 cm
===
B 5.8404.13 [ 5.8404.16
2 ||]§L'!'L'E!!N!Jl!!!;!§!l,f| E 3 Hl(!|1||1|l1|||l| ||i|||l||l|||| E
5.8405.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR

it
B

5.8406.16

P
it
===)

hoja curva
16cm

B s5.8405.13 0 s5.8405.16

Iy E [ | E

11160 04511 7'611160"045126

CUCHILLO PARA DESHUESAR

hoja curva, flexible
16cm

I 5.8406.13 7 5.8406.16

E )
7 "611160"045140
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S SWIBo

Cuchillos para deshuesar

9.8407.16

[=-]

408.13

5.8409.16

CUCHILLO PARA DESHUESAR

hoja curva
16 cm

I 5.8407.16

TS

7‘611160 51571 |3

CUCHILLO PARA DESHUESAR
hoja estrecha, combada
13cm

I 5.8408.10 I 5.8408.13 B 5.8408.16

WS L
7"611160%045164 7"'611160"045171 6 7"611160"045188

CUCHILLO PARA DESHUESAR

hoja estrecha, combada, flexible
16cm

B 5840913 I 5.8409.16

[ E LOLE RTINS

6111607045185 7 H611160 0452017 i
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SWIBO Cuchillos para carnicero @

9.8411.20 CUCHILLO PARA PICAR

hoja recta
;',. 20 cm
===

I 5841118 B 5841120 B 5.8411.22

(LI B (LT E (NCCCA AR A0 E
716111601045218 7 1611160045225 7 16111601045232
B 5.8411.25

M
7 "61

11607045249

5.8412.15 GUCHILLO PARA PICAR
15cm

2 3 5
il
B

B 5.8412.13 B 5841215 [ 5.8412.18

WOLIE MR
7 1611160045256 7 1611160045263 7 161116011045270
B 5.8412.21

P
7 "'611160"045287

5.8421.16 CUCHILLO PARA CARNICERD
16¢cm

N
i
s
===

I 5.8421.14 [ 5.8421.16 I 5.8421.18
(I B (L ILCR LR R E (AL TA E
7"611160"045300 7 "611160"045317 7

6111607045324
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© SWIBD  cuchillos para camicero

5.8426.21 CUCHILLO PARA CARNICERO

punta ancha

2lcm
===

B 5.8426.17 I 5.8426.21 0 5.8426.24

JUNE L e

045355

5.8427.18 GUCHILLO PARA DESPELLEJAR
- punta ancha

4y 18 cm

j===]

B 5.8427.15 I 5.8427.18

Iy E (TR0 E

7 "611160"045379

51116 536

5.8429.13 CUCHILLO PARA DESPELLEJAR CORDEROS

13cm

lan

B 5.8429.13
|IIIIIIIIIIJI||I 1l || I ||B
611160"0453

5.8431.26 CUCHILLO PARA CARNICERO

26cm
it

B 5843121 B 5.8431.24 B 5.8431.26
JUE  E R

B 5.8431.29 I 5.8431.31 B 5.8431.34
|||I]II||II‘!I{!||HI‘IIIIII ] E , \|IEI5I1II1|I1II(!!!]|!JI[!|5II!LJ!)I|| E |||IIII|IIII| Il Illll!!llu" E
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5.8433.31 CUCHILLO PARA FILETEAR CARNE

hoja recta

lcm
===

B 5.8433.31

LIS
7 "611160"045454

5.8434.20 GUCHILLO PARA CARNICERO
. hoja curva
".° 20 cm

B 5.8434.20 [ 5.8434.26

T T

5.8435.26 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja rigida, espesa, curva

45 26cm
B =

I 5.8435.22 [ 5.8435.26

M

5.8436.25 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja rigida, espesa, con punta ancha

25¢m
)

B 5.8436.22 [ 5.8436.25 I 5.8436.31

JUIE  E
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